ILRISTORANTE
AL PECK

BVIA SPADVAI §

w0266 0842 !

Tipo di ristorante:

classico

Chiusura: dom. ¢ lun.

La cucina chiude alle 19
Copertic 80

| prezzi: spenderete sul 55
euro, bevande escluse
Coperto @ servizio: incluso
Carte di credito: tutte
Spazio per fumatork no
Accesso disabili: si

@ Volo cucina
© Voto amblente
@ Voto cantina

CLASSICO AL PRIMO PIANG DEL NEGOIO &

Raddoppio «stile Peck»

Novita al Peck, Con la ge-
stione di Pietro e Leone
Marzotto ¢'® un nuove risto
rante che si chiama Al Pe-
ck. £ abbastanza diverso ri-
spetto al confratello Peck
Bar: quest'ultimo ha la stra-
ordinaria capacita di serwi-
re moltissini buoni platti

SPESA DOC

per pranzo, mentre alka se-
ra & pid tranquillo. Invece
N Peck, che & al primo pla-
no dello storico negozio &
che fa orario continuato
dalle 12 alle 19, & molte pid
in rstile Peclce, L'ambiente
& classico, Il servizio soler-
te. Quanto ai vind sono tutti
quelli dellencteca con ol
tra 3.000 proposte, anche
al bicchiere. | piatti seno
quelli classicl della gastro-
namia, arricchiti da altre
proposte eseguite in una
cucina a vista. E tutti basa-
ti, come ¢ da sempre per
Pack, su una ricerca certo-
sina delle buone malerie
prime. E tuttl molto classi-
ci tanto che nessun cliente
deve mai chiedere: ma co-
53 & questo piatto? Con
una speciale attenzions
(anche In questo ¢aso co-
me & sempre stato) Ak tra-
dizione meneghina.

LA RICETTA dello chef
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SCELTI PERCHE...

PIATTI «GRIFFATIn

La malia di questa storico
ristorante ¢ sempre slata
& continug oggl che Fabo
Barbaghni {qui 5| era fatto
ke assa) ne ha preso la
gestione. Trovate i piatt di
Barbaghni, naturalmente,
ma anche una scelta delle
proposte storiche del locale.
BANTICA OSTERIA DEL PONTE,
PIAZZA NEGR 9. CASSINETTA
D) LUGAGNANG (141)

= 02.94.20.034. CMUSO DOM

E LUN PREZZO MEDXO SENZA
BEVANDE 65 ELNRO,

£ un locale éi due fratelli,
Roceo @ Vittorio Carrozza,
{uno in saka, l'altro in
cucing). Bello @ super
eclettico, propone piatti
ricchi e sapidi, di mare
(ma nan sclo) e soprattutio
con una scelta veramente
esemplare delle materie
prime,

MOl VINO BACCO. VIALE
PREMUDA 46 (2, 79,96 9).
CHILSO DOMENICA, PREZZIO
MEDID SENZA BEVANDE 60
EURD.




